
Warsztaty  Szkolne  przy  Zespole  Szkół  Gastronomiczno - Hotelarskich
w Bydgoszczy ul. Konarskiego  5

tel. (52)321-02-27 ; Email: warsztatyzsg@wp.pl
   PRODUKCJA CUKIERNICZA : 1  BLACHA = 24 PORCJE oferta z 02.11.2023r.
                 ………………………………………………………                          
Tort waniliowy  z 7 jaj                                                                                                           104,00          
 -\\- hiszpański z -\\-9 \ 12jaj                                                                                        128,00 \168,00
  -\\- kostka  lodowa z 12 jaj                                                                                                     125,80
 -\\- kawowy z  7 \ 9 \ 12                                                                                118,00 \ 121,00 \ 137,00 
-\\- kawowy +beza+konfitura  9 / 12 jaj                                                                         136,- \ 142,-
 -\\- czekoladowy z  7 \ 9 \ 12 jaj                                                                   118,00 \139,00 \ 159,00
 -\\- orzechowy    z  7 \ 9\ 12 jaj\                                                                 158,00 \ 188,00 \ 199,00 
  -\\- Rejentowej \ 12 \ 7                                                                                            192,00 \ 209,00
 -\\- Migdałowiec(amaratto z marcepanem) z 7 \ 9 \ 12 jaj                             121,00\159,00\187,00
 -\\ - Baron ( biszkopty wielosmakowe + migdały + nutalla   /12/  jaj                                   199,00
 -\\-Wenecja  z  7 \ 9 \ 12  jaj                                                                        92,00\103,00\109,00
 -\\- Szwardzwald  z 7 \ 9 \ 12 jaj                                                                      89,00\102,00\112,00
-\\- cytrynowy     z 7 \ 9 \ 12 jaj                                                                       83,00 \ 92,00 \ 123,00
- \\ - DAMA KAMELIOWA – tort bezowy  ( ok.30 cm  na ok.8 porcji)                                 92,00 
- \\ - DAMA KAMELIOWA – tort bezowy  ( ok.22 cm  na ok.6  porcji)                                86,00
- \\ - Tort bezowo-waniliowyz truskawkami ( ok.22 cm  na ok. 6 porcji)                                81,00
…………………………………………………………………………………………………..              
Kostka  (szwardzwald\wenecja)    - 70,00   \ 76,00 + dodatkowy alkohol         108,00 / 109,00
Kostka amaretto  / capucino / lodowa  z owocami                                           96,00 / 98,00 / 98,00
Kostka truskawkowa\malinowa\gruszkowa                                                      92,00 \88,00 \ 89,00
Ciasto  z  galaretką i brzoskwiniami \ z truskawkami ,                                                 87,00\ 91,00
Makowiórek z kremem budyniowym,biszkoptami                                                                  79,00
Kostka czekoladowo – wiśniowa                                                                                           135,00
…………………………………………………………………………………………………..
Sernik  na  zimno                                                                                                    99,00     blacha
   -  \\  -  dwukolorowy  \  wiedeński \ z  czekoladową kruszonką             89,00  \   97,00  \ 98,00
Serniko – makowiec      ( około 5 kg.)                                                                                 148,00     
Szarlotka \ szarlotka kakaowa                                                                                    78,00 / 86,00
Jabłecznik ucierany pieczony / Jabłecznik na biszkopcie                                          66,00 / 76,00
Jabłecznik  z budyniem                                                                                                          67,00
Pleśniak                                                                                                                                  66,00
Makowiec  z  jabłkami                                                                                                           92,00   
Strucla  makowa                                                                                                                     48,20 
Babka   trójniak  \ piegusem \ marmurkowa \czekoladowa z jabł.15,90 \ 16,50 \ 16,50 szt\14,90
Babeczki kruche z  kremem  budyniowym \ ajerkoniakowym  z migdałami           7,50 szt \ 8,20
Babeczki  kruche z kremem czekoladowym z wiśniami                                                   7,80 szt
Babeczki   jogurtowe                                                                                                          6,20szt             
Muffinki   waniliowe / czekoladowe                                                                             5,80 \ 5,80
Babeczki marchewkowe duże / mini/ mini z mascarpone                             5,50 \ 6,20 \ 6,50 szt
Tarta szpinakowa z serem feta                                                                                   9,80  / sztuka
Tarta jabłkowa z kruszonką  / rabarbarowa z kruszonką                            9,80 / 10,50  /sztuka
Tarta  śliwkowa  z kruszonką                                                                                     9,70 / sztuka
……………………………………………………………………………………………………
U W A G A!!!
Zastrzegamy  sobie prawo do dokonania zmian w cenach sugerowanych w ofercie w przypadku 
wzrostu cen surowców oraz zaistnienia innych, istotnych okoliczności mogących wpłynąć na 
wzrost kosztów wytworzenia produktów.
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